
«Москва» с говядиной	 540	 650

«Четыре сыра»	 450	450

«Пепперони»	 450	350

«Цезарь» с курицей	 500	400

«Ветчина грибы»	 540	350

«Семга-руккола»	 550	 650

«С копченой курицей»	 550	400

«Барбекю»	 600	400

«Карбонара»	 470	400

Пиццы

Чиабатта	 220	 110 

Багет пшеничный	 220	 110

Багет с сыром	 250	 110

Багет с вялеными  
томатами	 220	 110

Багет с луком	 220	 110

Булочка с вялеными  
томатами	 40	 30

Булочка с сыром	 40	 30

Булочка ржаная	 40	 30

Булочка пшеничная	 40	 30

Булочка с луком	 40	 30

Пельмени-вареники
• тонкое тесто • сочная начинка

• ручная лепка

Пельмени с курицей	 200/30	 180
Филе куриного бедра, лук, специи

Пельмени с говядиной	 200/30	 180
Мякоть говядины, лук, специи

Пельмени 
свино-говяжьи	 200/30	 180
Мякоть свинины и говядины, лук, специи

Бургер с рваной  
говядиной	 420/100/50	 600
Подается с картофелем – фри и кетчупом
К бургеру на выбор-  0,3 пива или кваса

Бургер «МОСКВА-Х»	 420/100/50	 600
Подается с соус BBQ и картофельными  
дольками
К бургеру на выбор – 0,3 пива или кваса

Бургеры

«По-Аджарски»	 550	 550

«С мясом и сыром»	 680	 590

«С сыром и зеленью»	 700	 590

Хачапури

Вареники  
с картофелем  
и грибами	 200/30	 180

Вареники  
с адыгейским  
сыром	 200/30	 180

подаются со сметаной



Фирменные  
колбаски	 1000/185/60	 2000
Колбаски 5-видов собственного  
приготовления  
(блюдо рекомендуется на 4 персоны)
Свиная острая, баранья с кукурузой, говяжья 
с болгарским перцем, улитка свино-говяжья, 
куриная с сыром

Баварские  
колбаски	 1000/100/100 	2200                                              
Колбаски 10-видов мексиканские,  
франконские, пряные с сыром, дебрицинер, 
европейские, венские, тирольские, баварские, 
тюрингские, улитка

Колбаски
Рулька свиная	 650/150/50	 760
сваренная по авторскому рецепту  
на темном пиве «Москва»

Куриные крылья «BBQ»	 270	 250

Уши свиные:

классические	 150/50	350

в остром соусе	 150/50	350

Гренки к пиву	 150	 220
подаются с белым соусом

Креветки отварные	 200/20	 470

Закуски к пенному
Креветки, жареные  
с чесноком	 200/20	 550

Тарань вяленая	 100	 170

Судак  вяленый	 100	 210

Горбуша с/к	 100	 250

Барабуля с/к	 100	200

Корюшка с/к	 100	200

Суджук	 100	330                                              

Суджук из мяса птицы	  100	300   

Стейк «Рибай»	 100	 690
средний вес 200 гр

Стейк мраморный 
«Яблочко»	 100	 560
средний вес 300 гр

Стейк «Топ-Сирлойн»	 100	 600
средний вес 300 гр

Стейк мраморный  
«Антрекот»	 100	300
средний вес 400 гр

Вырезка говяжья	 100	 550

Томленные  
телячьи щёчки	 220/130/40	 650
подаются с полентой и соусом «демиглас»

Шашлык из свинины	 100	 250

Антрекот свинина	 300 /180/30	 650
Подается с винным соусом и овощами гриль

Ребра свиные в остро-  
сладкой глазури	 100/50	 220

Шашлык из баранины	 100	490
корейка на кости

Каре ягненка фаршированное 
яблоком и черносливом	280/50	1400
подается с киноа, руккола, и перечным 
соусом     

Кебаб из курицы	 100	240

Пожарская котлета	 170/150/50	330
подается с картофельным пюре

Цыпленок - тапака	 1 шт./ 300	 595

Утиная грудка «магре»	 230	 650
подается с ягодно-цитрусовым соусом

Сырный крем-суп  
с креветками и лососем	 390	 550 

Уха	 300	390

Острый суп  
с морепродуктами	 300	 550

Суп-лапша с курицей	 300	 250

Борщ	 300/50/40	300

Солянка мясная	 300/25/30	 360

Суп «Харира»  
с бараниной	 500	460

Суп «Грибной»  
с курочкой	 450	 360

Салаты

«Карбонара»	 265/20	400   

«Сливочная  
с морепродуктами»	 330	 550

«Фетучини с телятиной»	 270	 550

Паста

Мидии-Киви  
в сливочном соусе	 210	 650                                                     

Черноморские мидии  
в сливочно- чесночном  
соусе	 450/50	 650

Судак жаренный	 100/ 30	 270
подается с луком 

Форель радужная	 1шт.	 550                                               
ориентировочный вес рыбы – 250 гр

Стейк из семги  
со сливочно- 
икорным соусом	 150/100/50	 650
подается с булгуром   

Стейк из семги копченый из  
собственной коптильни	 100	400

Сибас с картофелем  
нуазет	 400	880
подается с соусом сливочный карри

Стейк из тунца 	 140/165/15	 520   
подается с перлотто

Кальмар на гриле 	 180/110/50/20	500  
подается с брокколи в панировке

Креветки  
тигровые «Темпура»	 180/20/20	 650

Креветки тигровые  
«Фламбе»	 215/50	900

Теплый салат с телятиной	160	 465

Салат «Аля-Оливье»  
с говядиной	 230	 260

Салат «Аля-Оливье»  
с семгой	 230	280

Цезарь с мясом курицы	 200	350

с тигровыми креветками	 200	 520

Салат «Греческий»	 200	 285

Салат «Чешский»	 265	 600

Салат с баклажаном 
«Темпура»	 210	 250   

Салат «с морепродуктами  
и моллюсками»	 270	500

Салат с тунцом  
и яйцом «Пашот»	 200	 270

«Фетучини  
с куриным филе»	 260	350

«Фетучини
«с моллюсками»	 420	 550 

Сеты на компанию
Пивной сет №1	 1000	1500                                                           
Ставрида, мойва, корюшка, пелядь,  
филе щуки, кальмар соломка, кальмар  
в специях, судак копченый

Пивной сет №2	 950/150/60	1550                                                                              
Ребра свиные в горчичном маринаде, свини-
на копченная, пол цыпленка, язык говяжий 
копченый, колбаски с перцем, огурец «би-
тый», красная капуста, соус, горчица

Пивной сет №3	 910/190/60	1550
Говядина копченая в тартилье, крылья ку-
риные, рулет говяжий с сыром, ребра  
в горчице, картофельные дольки

Пивной сет №4	 700/30/30	 550
Баклажан, кабачок, перец сладкий, брокко-
ли, огурец соленый, все овощи подаются в 
кляре

Пивной сет №5	 800/30/30	 950
Сырные-палочки, шарики, подушечки, 
палочки острые, подаются с соусом сырным 
и карри

Пивной сет №6	 600/50	1950
Кальмар, креветки пивные, креветки ти-
гровые, мясо мидий, жаренные в пикантных 
специях.

Холодные закуски
Рыбная гастрономия	 450/430	1200

Закуска «острый лосось  
в чили маринаде»	 250	 650     

Сельдь с луком  
и картофелем	 150/150	350    

«Карпаччо» из семги	 100/40/20	 600

«Тар –тар» из семги	 175	500

Закуска «Тунец  
на ржаном тосте»	 170	 250

Паштет из  
куриной печени	 150/100	 250
подается с тостами из чиабатты

Мясная закуска	 260	 650

«Тар – тар» из говядины	 190	640

Сало с гренками	 150/80	390                                                            

Сырные деликатесы	 690	1200

Домашние соленья	 350	300

Свежие  
фермерские овощи	 450	330       

Рулетики из баклажан  
начиненные сыром  
и чесноком	 250	 370

Буррата с рукколой  
и томатами 	 360	800

Первые блюда

Мясные блюда
Томаты запеченные	 100	 50

Шампиньоны запеченные	 100	 160

Перец запеченный	 100	 90

Баклажан запеченный	 100	 90

Картофель запеченный	 100	 60

Картофель-фри	 100	 115

Пюре картофельное	 150	 120

Картофель отварной	 150	 80

Капуста тушеная	 150	 80

Рис «Басмати»	 150	 80

Брокколи в кляре	 150	 90

Гарниры
Чиабатта	 220	  110 

Багет пшеничный	 220	 110

Багет с сыром	 250	 110

Багет с вялеными 
томатами	 220	 110

Багет с луком	 220	 110                                                

Булочка  
с вялеными томатами	 40	 30

Булочка с сыром	 40	 30                                                

Булочка ржаная	 40	 30                                                

Булочка пшеничная	 40	 30                                                

Булочка с луком	 40	 30                                               

Хлеб                                    
Блюда из рыбы 
и морепродуктов


